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Das Wort Ouzo kann nicht Uberstzt werden. s handelt
sich um einen Namen, dessen Geschichte wet in die
Tiee der Zet eicht. st auf Aaypten zurekzufuen,
um spater in Grechenland destiliert zu werden.
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Das Mittelmeer it reich an Pflanzen und Aromen

und all dieser Reichtum weist sich als fruchtbar-
er Boden fur unsere Gaumen und die Freude des
Genusses aus. Unter Beigabe von Anis, Fenchel,
Sternanis, Mastix, Zimt, Nelke, Koriander, Angelika
Wurzel, Lindenbidten, Kardamom, Minze, usw. in
den Destilierapparaten wird das Destilat verfein-
ert

DerCharm dorOuso Herstallng
Der Alkohol, die Samen und die aromatischen
Rohstoftavebletoen o rahre Simoen i
ditonellen in Handarbelt hergestlen, Desil-
lerapparaten aus Kupfer. Die Mischung

eneer ahe potehe Temperatascimantun
gen.

Das Herastck der ersten Destilation, mit anderen

eses Reoestlision) fang-
5am satt, unter standigen Prafungen und Pr
icloto, mitanderen Worten die rene Mtttk
tion der letaten Destillation, lagert und I
ruhen, damit die Zutaten des Rezeptes sich ver-
d sich eine homogene Mischung
gibt. Vor der Abfullung des Destillates wird es mit
weichem Wasser verdunnt, damit das Endprodukt
ann.
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Hersteller von Ou;
dukdifferenzierung fuhrt

120, was 2u einer erheblichen Pro-

Die Art, Ouzo 2u ger
O 1t e oo geelgste Getnk, das

lands,das niemand nachahmen kann.

Ouzo begleitet hervorragend Mesresfrichte und
wohischmeckende gebratene Gerichte.

Er kann entweder pur oder mit Wasser genossen
werden. Die Trinktemperatur - wie bel allen Spir-
tuosen mit einem lebhaften Aroma — muss nicht
hoch sein und deswegen wird in der Regel Eis
2ugegeben.

Das ideale Glas fur Ouzo ist normalerweise hoch

sis fur erfrischende Cocktails verwendet werden,
Kombiniert mit Obst- und Gemusesaften oder
Likoren. |
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